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Carta de postres

Semiesfera de mousse de formatge - amb interior de salsa de gerds 6’85

Fruites del bosc amb sorbet de mandarina - gerds, groselles, aranyons i méres 6’00
Semiesfera de matd - amb ametlles garrapinyades 6’85

Mini tortell de nata amb nutella - acompanyat de salsa de xocolata calenta 7’50

Trufes de xocolata i nata fresca 6’50

logurt artesa tipus grec, amb crumble de xocolata i melmelada 4’50
Degustacio de formatges - de formatgeries artesanes kmO 7'95

Brownie de xocolata i festucs - 'acompanyem de gelat de vainilla 700

Crema catalana amb melindro artesa - cremada si no ens dieu el contrari 515
Flam d’ou amb dues nates - nata fresca muntada i gelat de nata fresca 5’15
Postres de music amb director - fruits secs i moscatell de béta 5’50

Catanies i ratafia casolana - bombé de praling, ametlla caramelitzada i cacau 5’15

Gelat de vainilla 6’00
Gelat de nata 5’50

Sorbet de llimona 550
Sorbet de mandarina 550

10% IVA INCLOS
Si tenen alguna al-lergia o intolerancia si us plau avisin a la persona que els prendra nota.
El restaurant no pot garantir al 100% 'abséncia de traces.



