Menu del dia

13 DE MARZO

El ment incluye un pequeio aperitivo, agua sin gas y pan de payés blanco.
Se cobraran aparte los vinos, refrescos, cafés, infusiones, licores y suplementos.

1900 €

IVA INCLUIDO

PRIMEROS A ESCOGER
, Sopa de payés

Ensalada de carpaccio de piia, jamén y lechuga variada

Berenjena rellena de carne y verduras

Papas al mojo - plato tipico canario

Emmascaradas con “rosta” - tocino crujiente + 5’50 €

Guisante negro salteado con ajos + 5’50 €

Plato “del dimoni” — emmascaradas, arenque, col en vinagre y panceta + 800 €

Carpaccio de salmoén con setas y vinagreta de hierbas + 100 €

Arroz de montafa con boletus y costilla - minim dos personas y de segundo
Churrasco de ternera del “pi de les tres branques” a la parrilla con guarnicion
Pinchos de cerdo marinados a la parrilla con guarnicion

“Suquet” de pescado

Costilla de cerdo al horno con cremoso de boniato

’ SEGUNDOS A ESCOGER

Muslo de cabrito en dos cocciones - cocinado a baja temperatura y
terminado a la brasa + 15’50 €

Entrecot de ternera del Bergueda a la brasa - con patatas al horno + 14’50 €
Carne de cordero a la brasa - con patatas al horno + 10°00 €

Manitas de cerdo “sefiorito” - a la brasa con patatas al horno + 4’50 €
Canelones de carne asada gratinados con parmesano + 6’50 €

Manitas de cerdo - rellenas de verduritas y salsa de ceps + 6’90 €

Magret de pato a la brasa - con patatas al horno + 6’00 €

POSTRES CASEROS A ESCOGER
Bunuelos de viento con crema

Pan, vino, azlcary citricos

Pastel de zanahoria y crema de queso

Mousse de tiramista

Pastel de queso con helado de dulce de leche + 3’50 €
Frutas del bosque con sorbete de limén + 3’50 €

El restaurante no puede garantizar al 100% la absencia de trazas.
Si teneis alguna alergia o intolerancia por favor avisad al personal de sala.



